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22.08.2025Technische und gestalterische Änderungen im Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Ohne Dekoration

ProfiCook  I  Eine Marke der Clatronic International GmbH  I  Industriering Ost 40  I  47906 Kempen/Germany       

VE: 20"/40"/HQ-Container:
2 990 / 2010 / 2350

Kabellänge: Gerät (B x H x T):
ca. 80 cm 212 x 232 x 397 mm

Steckertyp: Verpackung (B x H x T):
Schukostecker 434 x 261 x 221 mm

Artikel-Nr:
501 325

Artikel-EAN:
4 006 160 046 144

Exportkarton-EAN:
4 006 160 045 581Sc
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	> Profi Fritteuse mit Frittierkorb
	> Edelstahlgehäuse und -deckel mit hochwertiger schwarzer 
Pulverbeschichtung

	> Kaltzonentechnik – direkt im Fett befindliche Heizspirale  
zur schnellen Erhitzung und zum geruchsarmen Frittieren

	> Die Kaltzone verhindert das Verbrennen von Rückständen – 
das Öl/Fett bleibt deutlich länger sauber und geruchsarm

	> Kapazität: 3 Liter Öl/Fett
	> Stufenlos regelbarer Thermostat (130°C - 190°C)
	> 2 Kontrollleuchten für Netz und Heizung
	> Heizspirale aus Edelstahl
	> Kratzfester Fettbehälter emaillebeschichtet  
(herausnehmbar)

	> Komplett zerlegbar für eine schnelle und  
leichte Reinigung

	> Fettbehälter, Deckel und Frittierkorb sind spülmaschinenge-
eignet

	> Kabelfach
	> Überhitzungsschutz
	> 220–240 V, 50-60 Hz, 2000 W

DIe Kaltzonentechnik hält das Öl/Fett 
deutlich länger sauber und geruchsarm

Kapazität:
3 Liter Öl/Fett

2000 Watt

PC-FR 1325 Kaltzonen-Fritteuse

Edelstahl 
pulverbeschichtet

Für alle Ihre Lieblingsgerichte

Schnelle und  
geruchsarme 

Zubereitung von  
herzhaften und auch 

süßen Speisen

Inkl. Deckel zur hygienischen  
Aufbewahrung

Herausnehmbares Bedienelement


