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SAFETY

Follow all WARNING and CAUTION statements provided in your WEBER Grill Owner’s Guide.

/A WARNING: Always wear heat-resistant barbecue mitts or gloves [conforming to EN 407, Contact Heat
rating level 2 or greater) when handling a hot accessory.

/A WARNING: Do not use your WEBER CRAFTED accessory on your side burner.

/A WARNING: Never submerge your WEBER CRAFTED accessory in water when it is hot. Thermal shock
can cause damage to your accessory.

A\ CAUTION: Do not set your WEBER CRAFTED accessory on a combustible surface, glass, or a surface
that can be damaged by heat.

Failure to follow these WARNING and CAUTION statements may result in serious bodily injury or may
result in a fire or an explosion causing damage to property.

Use and Care

e Clean after each use.

¢ Do not soak or immerse in water. The pizza stone is not dishwasher safe.

¢ Handwashing using a mild detergent with a non-abrasive nylon brush or sponge is recommended.
e Thoroughly dry before storing.

e Follow the instructions in your Weber® Grill Owner’s Guide to set up your grill for direct grilling (A).

¢ GAS GRILLS: Once grill reaches 400°F (204°C) adjust heat to medium-high and position pizza stone with
carry rack in Gourmet BBQ System™ cooking grate (B).

¢ CHARCOAL GRILLS: Evenly distribute 75 coals on charcoal grate once they are lit and have a light ash
coating. Then, position pizza stone with carry rack in Gourmet BBQ System™ cooking grate (B).

¢ On gas barbecues, do not turn on your sear burner with the stone.
¢ Close lid and preheat pizza stone in grill for 10 minutes.
e Place pizza on stone, close lid, and cook until desired doneness, checking periodically (C).

¢ When ready, transfer pizza from the stone to a heat resistant cutting board using a spatula, tongs, or a
pizza paddle (D).

¢ Wait for grill to cool completely, then remove pizza stone with carry rack and clean.

If you have any questions, contact the Customer Service Representative in your area using the contact
information on our website. Log onto www.weber.com.




SEGURIDAD

Respete todas las indicaciones de ADVERTENCIA y PRECAUCION que contiene la guia del propietario de su

barbacoa WEBER.

/A ADVERTENCIA: Use siempre manoplas o guantes de barbacoa resistentes al calor (con nivel 2 o
superior de resistencia al calor por contacto segun la norma EN 407) al manipular un accesorio si esta
caliente.

/A ADVERTENCIA: No use su accesorio WEBER CRAFTED en el quemador lateral.

/A ADVERTENCIA: No sumerja su accesorio WEBER CRAFTED en agua si esta caliente. EL choque térmico
puede danarlo.

A PRECAUCION: No coloque su accesorio WEBER CRAFTED sobre una superficie combustible, de vidrio o
que pueda resultar danada por efecto del calor.

Ignorar estas indicaciones de ADVERTENCIAy PRECAUCION puede dar lugar a lesiones personales

graves, asi como provocar incendios o explosiones resultantes en dafos materiales.

Usoy cuidados
e Limpielo después de cada uso.

¢ No la deje a remojo ni la sumerja en agua. La piedra para pizza no se puede lavar en el lavavajillas.
e Se recomienda lavarla a mano con un detergente suave y una esponja o un cepillo de nailon no abrasivos.
e Séquelo bien antes de guardarlo.

e Siga las instrucciones del manual del propietario de la Parrilla Weber® para preparar la parrilla para el
asado directo (A).

¢ PARRILLAS DE GAS: En cuanto la parrilla alcance los 204°C (400°F). ajuste el fuego a medio-alto y cologque
la piedra para pizza con el soporte sobre la parrilla de coccion Gourmet BBQ System™ (B).

 PARRILLAS DE CARBON: Distribuya uniformemente 75 carbones en la parrilla de carbén en cuanto se
encienden y tengan un recubrimiento ligero de ceniza. A continuacidn, coloque la piedra para pizza con el
soporte sobre la parrilla de coccién Gourmet BBQ System™ (B).

¢ Si estd usando la piedra en una barbacoa de gas, no encienda el quemador para marcar.
e Cierre la tapa y precaliente la piedra para pizza en la parrilla durante 10 minutos.

e Ponga la pizza sobre la piedra, cierre la tapa y cocine hasta la coccion deseada, comprobandola
periddicamente (C).

e Cuando esté lista, transfiera la pizza de la piedra a una tabla de cortar resistente al calor usando una
espatula, pinzas o una paleta para pizza (D).

e Espere a que la parrilla se enfrie completamente, luego retire la piedra para pizza con el soporte y
limpiela.

Si tiene alguna duda, pongase en contacto con el representante del Servicio de Atencidn al Cliente de su
zona usando la informacion de contacto disponible en nuestro sitio web. Visite www.weber.com.
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SECURITE

Respectez toutes les indications AVERTISSEMENT et MISE EN GARDE présentes dans le Mode d’emploi de

votre barbecue WEBER.

A\ AVERTISSEMENT : portez toujours des maniques ou gants thermorésistants pour barbecue (conformes
a la norme EN 407, Chaleur de contact niveau 2 ou supérieur) pour utiliser un accessoire lorsqu’il est
chaud.

A\ AVERTISSEMENT : n’utilisez pas votre accessoire WEBER CRAFTED sur votre réchaud latéral.

A\ AVERTISSEMENT : n’immergez jamais votre accessoire WEBER CRAFTED dans U'eau quand il est chaud.
Un choc thermique pourrait endommager votre accessoire.

A\ MISE EN GARDE : ne déposez pas votre accessoire WEBER CRAFTED sur une surface combustible, du
verre ou une surface pouvant étre endommagée par la chaleur.

Le non-respect de ces indications AVERTISSEMENT et MISE EN GARDE pourrait conduire a des blessures

corporelles graves ou a un incendie ou une explosion, causant a son tour des dommages matériels.

Utilisation et entretien

e Nettoyez aprés chaque utilisation.

e ne trempez pas et n'immergez pas de U'eau . La pierre a pizza n’est pas lavable au lave-vaisselle.

e |l est recommandé de laver a la main a laide d'un détergent doux et d'une brosse en nylon ou d'une
éponge non abrasive.

e Séchez soigneusement avant de ranger.

e Suivez les instructions du mode d’emploi de votre barbecue Weber® pour lutiliser en mode de cuisson
directe (A).

* BARBECUES AU GAZ : Une fois que le barbecue atteint 204 °C (400 °F)., réglez la température au niveau
moyen-élevé et placez la pierre a pizza sur la grille de cuisson Gourmet BBQ System™ [B) a laide des
poignées de transport.

* BARBECUES AU CHARBON : Une fois qu'ils sont allumés et légérement recouverts de cendres, répartissez
75 morceaux de charbon de maniére uniforme sur la grille a charbon. Placez ensuite la pierre a pizza sur
la grille de cuisson Gourmet BBQ System™ [B) 4 l'aide des poignées de transport.

e Sur les barbecues a gaz, n'allumez pas votre brileur de saisie avec la pierre.
e Fermez le couvercle et préchauffez la pierre a pizza au barbecue pendant 10 minutes.

e Placez la pizza sur la pierre, fermez le couvercle et laissez cuire jusqu’a obtention de la cuisson souhaitée,
en vérifiant régulierement (C).

e Lorsque la cuisson est terminée, transférez la pizza de la pierre a une planche a découper résistante a la
chaleur, a laide d’'une spatule, de pinces ou d'une pelle a pizza (D).

e Laissez refroidir complétement le barbecue, retirez la pierre a pizza a l'aide des poignées de transport,
puis nettoyez-la.

Si vous avez des questions, contactez le service consommateurs de votre région en vous référant aux
coordonnées indiquées sur notre site Internet. Rendez-vous sur www.weber.com.




SICHERHEIT

Alle Hinweise, die im Benutzerhandbuch deines WEBER-Grills mit WARNUNG und VORSICHT

gekennzeichnet sind, miissen unbedingt beachtet werden.

/A WARNUNG: Trage beim Handhaben von heiien Zubehérteilen immer hitzebestindige Grillhandschuhe
(mit einer Kontaktwarmebestédndigkeit der Stufe 2 oder hdher gem&n DIN EN 407).

/A WARNUNG: Verwende dein WEBER CRAFTED Zubehor nicht auf deinem Seitenbrenner.

/A WARNUNG: Tauche dein WEBER CRAFTED Zubehdr niemals im heifien Zustand in Wasser ein. Der
Thermoschock kann dein Zubehor beschadigen.

A\ VORSICHT: Dein WEBER CRAFTED Zubehar darf nicht auf brennbaren Oberfliachen, Glas oder
warmeempfindlichen Oberflachen abgelegt werden.

Das Nichtbeachten der mit WARNUNG und VORSICHT gekennzeichneten Hinweise kann ernsthafte

Personenschaden oder Todesfalle nach sich ziehen oder Sachschaden durch Brande oder Explosionen

verursachen.

Gebrauch und Pflege

e Nach jedem Gebrauch reinigen.

¢ Nicht einweichen oder in Wasser eintauchen. Der Pizzastein ist nicht spiilmaschinenfest.

o Wir empfehlen ein Spiilen per Hand mit einem milden Reinigungsmittel und einer nicht scheuernden
Nylonbiirste oder einem Schwamm.

e Vor dem Wegstellen zur Aufbewahrung griindlich trocknen.

¢ Der Gebrauchsanleitung fir hren Weber® Grill folgen und den Grill fir direktes Grillen vorbereiten (A).
o GASGRILL: Wenn der Grill 204 °C (400 °F). erreicht hat, die Hitze auf mittel-hoch einstellen und den
Pizzastein mit dem Tragegestell auf den Gourmet BBQ System™ Grillrost geben (B).

¢ HOLZKOHLEGRILL: 75 Holzkohlen anziinden und wenn sie mit einer leichten Ascheschicht liberzogen sind,
gleichméaBig auf dem Holzkohlerost verteilen. Dann den Pizzastein mit dem Tragegestell auf den Gourmet
BBQ System™ Grillrost geben (B).

e Beim Grillen mit dem Grillstein auf Gasgrills schalte die Sear Zone nicht ein.

e Den Deckel schlieen und den Pizzastein 10 Minuten lang aufheizen.

¢ Die Pizza auf den Stein geben, den Deckel schlieBen und unter gelegentlicher Kontrolle backen, bis sie
fertig ist (C).

¢ Die fertige Pizza mit einem Spatel, einer Zange oder einem Pizzaheber vom Stein auf ein hitzebestandiges
Schneidbrett geben (D).

e Wenn der Grill vollstandig abgekihlt ist, den Pizzastein mit dem Tragegestell herunternehmen und
saubern.

Wenn du Fragen hast, wende dich bitte an einen Vertreter des Kundendienstes in deiner Nahe. Die
entsprechenden Kontaktinformationen findest du auf unserer Website. Melde dich auf www.weber.com
an.
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TURVALLISUUS

Noudata kaikkia WEBER Grill -kdyttdoppaan VAROITUS- ja HUOMAUTUS-ohjeita.

A\ VAROITUS: Kayta aina kuumuutta kestavia grillikintaita tai -kdsineita (standardin EN 407 mukaisia,
kontaktilammaon taso 2 tai korkeampi) kisitellessési kuumia osia.

A\ VAROITUS: Al kiyta WEBER CRAFTED-lisdvarustetta sivukeittimella.

A\ VAROITUS: Ala upota kuumaa WEBER CRAFTED-lisdvarustetta veteen. Suuret limpétilanvaihtelut
voivat vaurioittaa lisdvarusteita.

A HUOMAUTUS: Al3 aseta WEBER CRAFTED-lisavarustetta lasipinnalle tai helposti syttyville tai
lammadnaralle pinnalle.

Naiden VAROITUS- ja HUOMAUTUS-lausekkeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa vakaviin

vammoihin, tulipaloon tai rdjahdykseen ja aiheuttaa omaisuusvahinkoja.

Kaytto ja kunnossapito

e Puhdista jokaisen kayttokerran jalkeen.

« Ala liota vedessa tai upota veteen. Pizzakivi ei kestd konepesua.

e Suosittelemme kasinpesua miedolla pesuaineella hankaamattomalla nailonharjalla tai sienella.
¢ Kuivaa osat huolellisesti ennen varastointia.

» Noudata Weber®-grillin kayttdohjeita grillin asettamisesta suoraa grillausta varten (A).
o KAASUGRILLIT: Kun grillin lampétila saavuttaa 204 °C (400 °F)., s3ada lampo keskikorkeaksi ja sijoita
pizzakivi kehikossaan Gourmet BBQ System™ -paistoritilaan (B).

e HIILIGRILLIT: Jaa 75 hiilta tasaisesti hiiliritilalle sen jalkeen, kun ne on sytytetty ja niiden pinnalla on ohut
tuhkakerros. Sijoita pizzakivi kehikossaan Gourmet BBQ System™ -paistoritildén (B).

e Kaasugrilleissa ruskistuspoltinta ei saa kytked p&alle.
e Sulje kansi ja esilammita pizzakivea grillissa 10 minuuttia.
* Aseta pizza kiven paalle, sulje kansi ja paista haluttuun kypsyyteen, tarkastaen aika ajoin (C).

e Kun pizza on valmis, siirra se kiven paalta kuumuutta kestavalle leikkuulaudalle lastalla, pihdeilla tai
pizzalastalla (D).

¢ Odota, kunnes grilli on jadhtynyt taysin ja poista pizzakivi sitten kehikkoineen ja puhdista.

Jos sinulla on kysyttavaa, ota yhteytta alueesi asiakaspalveluun, jonka yhteystiedot loydat sivustoltamme.
Vieraile osoitteessa www.weber.com.




SIKKERHET

Folg alle FARE-, ADVARSEL- og FORSIKTIG-merknadene i brukerveiledningen for WEBER-produktet.

/A ADVARSEL: Bruk varmebestandige grillvotter eller -hansker [som er i overensstemmelse med EN 407,
vurderingsniva 2 eller hgyere for bergringsvarme) nar du handterer varme grilltilbehgr.

/\ ADVARSEL: Ikke bruk WEBER CRAFTED-tilbehgret pa sidebrenneren.

/A ADVARSEL: Senk aldri WEBER CRAFTED-tilbehgret i vann nar det er varmt Termisk sjokk kan
forarsake skade pa emaljen.

/A FORSIKTIG: Du ma ikke plassere WEBER CRAFTED-tilbehgret pa en brennbar overflate, pa glass eller
en overflate som ikke taler varme.

Hvis du ikke fglger ADVARSEL- og FORSIKTIG-merknadene, kan dette forarsake alvorlig personskade,
eller det kan forarsake brann eller eksplosjon som fgrer til skade pa eiendom.

Bruk og vedlikehold
® Rengjgr etter hver bruk

e Steinen ma aldri nedsenkes i vann. Pizzasten taler ikke oppvaskmaskin.
e Vasking for hdnd med et mildt vaskemiddel og en ikke-slipende nylonbgrste eller svamp anbefales.
* M3 torkes godt fgr oppbevaring

e Fglg anvisningene i din Weber® Grill-bruksanvisning for & klargjgre grillen for direkte grilling (A).
¢ GASSGRILLER: Nar grillen nar 204 °C (400 °F)., still bryteren pa medium-hgy varme og sett pizzastenen
med beerestativet i Gourmet BBQ System™-grillristen (B).

¢ KULLGRILLER: Fordel 75 kull jevnt over kullristen nar de er tent og er dekket av lysegra aske. Sett deretter
pizzastenen med beerestativet i Gourmet BBQ System™-grillristen (B).

e Zet de schroeibrander op gasbarbecues niet aan als de steen erop ligt.
o Lukk lokket og varm opp pizzastenen i grillen i 10 minutter.
e Legg pizzaen pa stenen, lukk lokket og stek inntil den er som gnsket - sjekk innimellom (C).

o Nar den er ferdig, flytt pizzaen over pa et varmebestandig skjeerebrett med en tresleiv, matklype eller en
pizzaspade (D).

e Vent til grillen er helt avkjglt. Fjern deretter pizzastenen med baerestativet og rengjgr den.

Ta kontakt med den lokale kundeservicerepresentanten din hvis du har spgrsmal. Du finner
kontaktopplysningene pa nettstedet vart. Logg deg pd www.weber.com.
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SIKKERHED

Folg alle anvisningerne markeret med ADVARSEL 0G FORSIGTIG i brugervejledningen til din WEBER grill.
/\ ADVARSEL: Brug altid varmeafvisende grillhandsker (i henhold til DS/EN 407, kontaktvarme, niveau 2 eller hgjere),
nar du handterer varmt tilbehgr.

A\ ADVARSEL: Szt ikke WEBER CRAFTED-tilbehgret pa sidebraenderen.

A\ ADVARSEL: Sznk aldrig WEBER CRAFTED-tilbehgret ned i vand, nar det er varmt. Varmechokket kan forarsage
skader pa tilbehgret.

/A FORSIGTIG: Saet ikke WEBER CRAFTED-tilbehgret pa en brandbar overflade, glas eller andre overflader, der kan
beskadiges af varme.

Hvis du ikke fglger anvisninger markeret med ADVARSEL og FORSIGTIG, kan det medfgre alvorlige personskader, eller
det kan resultere i en brand eller eksplosion, som kan forarsage materielle skader.

Brug og pleje

* Renggres efter hver brug.

* Ma ikke leegges i blgd i vand. Pizzabagestenen ma ikke seettes i opvaskemaskinen.

e Vask i handen med et skdnsomt opvaskemiddel og en ikke-slibende nylonbgrste eller svamp anbefales.
o Aftgr den grundigt, fgr den seettes til opbevaring.

« Fglg vejledningen i brugsanvisningen til din Weber® grill for at klarggre din grill til direkte grillning (A).
© GASGRILL: Nar grillen n&r 204 °C (400 °F)., justeres varmen til mellemhgj, og pizzabagestenen anbringes med
baereristen i Gourmet BBQ System™ risten (B).

o KULGRILL: Fordel 75 stykker kul jeevnt pa kulristen, nar de er teendt og har en let askebelaegning. Anbring sa
pizzabagestenen med baereristen i Gourmet BBQ System™ risten (B).

» Teend ikke Sear-braenderen, nar du bruger stenen pa gasgrill.
e Luk l&get, og forvarm pizzabagestenen i grillen i 10 minutter.
* Anbring pizzaen pa stenen, luk l&get og bag, til den er feerdig, mens den tjekkes regelmaessigt (C).

o Nar den er klar, overfgres pizzaen fra stenen til et varmebestandigt skaerebreaet med en paletkniv, tang eller pizzaspade
(D).

¢ Vent pa, at grillen er helt afkglet, og fjern sa pizzabagestenen med baereristen, og ger den ren.

Kontakt din forhandler eller WEBERs kundeservice i dit omrade ved hjalp af kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside, hvis du har spgrgsmal. Ga ind pd www.weber.com.




SAKERHET

Fdlj all information om VARNINGAR och FORSIKTIGHETSATGARDER i dgarhandboken till din WEBER-grill.

A VARNING! Anvind alltid virmetaliga grillvantar eller grillhandskar (som dverensstimmer med EN 407,
klass 2 eller hdgre for skydd mot kontaktvirme) nir du hanterar varma tillbehor.

A VARNING! Anvind inte WEBER CRAFTED-tillbehoret pa sidobrinnaren.

A\ VARNING! Sank aldrig ner WEBER CRAFTED-tillbehdret i vatten nar det &r varmt. Den snabba
temperaturforandringen kan skada tillbehoret.

A VAR FORSIKTIG! Légg inte ifran dig WEBER CRAFTED-tillbehdret pa briannbara ytor, glas eller andra
ytor som kan skadas av varmen.

Om du inte foljer all information om VARNINGAR och FORSIKTIGHETSATGARDER finns det risk for
allvarliga personskador eller brand, eller explosion som kan leda till egendomsskador.

Anvandning och skotsel
e Rengor efter varje anvandning.

 Den far inte blotlaggas eller sénkas ner i vatten. Pizzastenen ar inte diskmaskinséker.
¢ Virekommenderar handdisk med ett milt rengoringsmedel och en icke-slipande nylonborste eller svamp.
¢ Se till att de ar helt torra innan du férvarar dem.

e Folj instruktionerna i dgarmanualen till din Weber® grill fér att forbereda din grill for direktgrillning (A).
o GASGRILL: N&r grillen ndr temperaturen 204 °C (400 °F)., justera viarmen till mellanhdg varme och
positionera pizzastenen med hallaren i Gourmet BBQ System™-grillgallret (B).

o KOLGRILL: Distribuera 75 kolbitar jamnt pa kolgallret efter att bitarna borjat gloda och ar tackta med ett
tunt lager av aska. Positionera sedan pizzastenen med hallaren i Gourmet BBQ System™-grillgallret (B).

e Starta inte Sear-brannaren nar du anvander bakstenen.
e Lagg pa locket och forvarm pizzastenen i grillen i 10 minuter.
e Placera pizzan pa stenen, lagg pé locket och baka pizzan tills klar. Kontrollera den regelbundet (C).

o Nar pizzan &r klar, flytta den frén stenen till en virmebestandig skarbrada med en stekspade, grilltdng
eller pizzaspade (D).

e Vanta tills grillen har svalnat helt, ta sedan bort pizzastenen med hallaren och rengoér.

Om du har ndgra fragor kontaktar du din lokala kundtjinst. Kontaktuppgifter finns pa var webbplats.
Logga in pd www.weber.com.
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VEILIGHEID

Volg alle aanwijzingen met betrekking tot WAARSCHUWING en PAS OP in de gebruikershandleiding van je

WEBER-barbecue.

/A WAARSCHUWING: Draag altijd hittebestendige barbecuewanten of -handschoenen (in
overeenstemming met EN 407, contacthitteniveau 2 of hoger) bij het oppakken van een heet accessoire.

/A WAARSCHUWING: Gebruik het WEBER CRAFTED-accessoire niet op de zijbrander.

/A WAARSCHUWING: Dompel het WEBER CRAFTED-accessoire nooit onder in water terwijl dit nog heet is.
De thermische schok kan het accessoire beschadigen.

A\ PAS OP: Plaats het WEBER CRAFTED-accessoire niet op een brandbaar oppervlak, glazen oppervlak of
hittegevoelig oppervlak.

Wanneer je de aanwijzingen met WAARSCHUWING en PAS OP niet opvolgt, kan dit leiden tot ernstig

lichamelijk letsel, brand of een explosie met schade aan eigendommen.

Gebruik en verzorging
* Reinig na elk gebruik.
¢ Niet weken of onderdompelen in water. De pizzasteen kan niet in de vaatwasser worden schoongemaakt.

¢ We bevelen aan de steen met hand te wassen met een mild afwasmiddel en een niet-schurende nylon
borstel of spons.

¢ Droog goed af voor je het opbergt.

* Volg de aanwijzingen in de handleiding van uw Weber® Grill om uw grill op te zetten voor direct roosteren
(A).

¢ GASGRILLS: Als de grill een temperatuur van 204 © C (400 ° F). heeft bereikt, stelt u de hitte in op
middelhoog en plaatst u de pizzasteen met het draagrek in het bakrooster van het Gourmet BBQ System™
(B).

o KOLENGRILLS: Verdeel 75 kolen over het kolenrooster nadat u ze hebt aangestoken en ze een lichte
coating van as hebben. Plaats de pizzasteen met draagrek daarna op het bakrooster van het Gourmet BBQ
System™ (B).

e Zet de schroeibrander op gasbarbecues niet aan als de steen erop ligt.
o Sluit het deksel en verwarm de pizzasteen 10 minuten voor op de grill.
e Plaats de pizza op de steen, sluit het deksel, controleer af en toe, en bak hem tot de gewenste gaarheid (C).

¢ Als de pizza klaar is brengt u hem met een spatel, tang of pizzaspatel over van de steen naar een
hittebestendige snijplank (D).

* Wacht tot de grill volledig is afgekoeld en haal er daarna de pizzasteen met draagrek uit om hem schoon te
maken.

Neem bij vragen contact op met de klantenservice in jouw land via de contactgegevens op onze website.
Log in op www.weber.com.
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SICUREZZA

Attenersi sempre a tutti i messaggi di AVWERTENZA e ATTENZIONE riportati nella guida utente del

barbecue WEBER.

A\ AVVERTENZA: quando si usa un accessorio caldo, utilizzare sempre guanti o muffole da barbecue
resistenti al calore (conformi a EN 407, livello di resistenza al calore da contatto 2 o superiore).

/A AVVERTENZA: non utilizzare l'accessorio WEBER CRAFTED sul bruciatore laterale.

/A AVVERTENZA: non immergere mai laccessorio WEBER CRAFTED nell’acqua se ancora caldo. Lo shock
termico puo danneggiare 'accessorio.

A\ ATTENZIONE: non posizionare l'accessorio WEBER CRAFTED su una superficie combustibile, su vetro o
su una superficie che puo essere danneggiata dal calore.

Il mancato rispetto di questi messaggi di AWERTENZE e ATTENZIONE puo causare gravi lesioni personali,
incendi o esplosioni, e danni materiali.

Utilizzo e manutenzione

e Pulire dopo ogni utilizzo.

e Non ammollare né immergere in acqua. La piastra per la pizza non é lavabile in lavastoviglie.

e Si consiglia di lavare a mano con un detergente delicato e una spazzola o spugna di nylon non abrasiva.
e Asciugare accuratamente prima di riporla.

¢ Per preparare la griglia per la cottura diretta, sequire le istruzioni contenute nella Guida per lutente della
Griglia Weber® in dotazione (A).

¢ GRIGLIE A GAS: Quando la griglia raggiunge una temperatura di 204 °C (400 °F)., regolare il calore su medio-
alto e posizionare la piastra per la pizza con il ripiano da trasporto nella grata per cucinare Gourmet BBQ
System™ (B).

¢ GRIGLIE A CARBONELLA: Distribuire uniformemente 75 carbonelle sulla grata, quando sono accese e
presentano un leggero rivestimento di cenere. Quindi, posizionare la piastra per la pizza con il ripiano da
trasporto nella grata per cucinare Gourmet BBQ System™ (B).

e Sui barbecue a gas, non accendere il bruciatore per rosolatura con la pietra

e Chiudere il coperchio e preriscaldare la piastra nella griglia per 10 minuti.

¢ Posizionare la pizza sulla piastra, chiudere il coperchio e cuocerla fino al grado desiderato, controllandola di
tanto in tanto (C).

¢ Quando la pizza e pronta, trasferirla dalla piastra ad una tavola di taglio resistente al calore usando una
spatola, delle pinze o una pala per la pizza (D).

e Attendere che la griglia si raffreddi completamente, quindi rimuovere la piastra per la pizza con il ripiano da
trasporto e pulire.

In caso di domande, contattare il rappresentante del Servizio Clienti nella propria area utilizzando le
informazioni di contatto sul nostro sito web. Accedi al sito www.weber.com.
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SAUGA

Laikykités visu ,WEBER" kepsninés savininko vadove pateikty ISPEJIMU ir ATSARGUMO nurodymu.

A ISPEJIMAS. Dirbdami su karstu priedu visada mavékite karsciui atsparias grilio pirstines arba pirstines
(atitinkancias standarta EN 407, 2 ar aukstesnio lygio kontaktinio karscio klase).

A ISPEJIMAS. Nenaudokite ,, WEBER CRAFTED" priedo ant $oninio degiklio.

A ISPEJIMAS. Niekada nenardinkite karsto ,WEBER CRAFTED" priedo j vandenj. Dél Siluminio smiigio
gali bati paZeistas jusu priedas.

A PERSPEJIMAS. Nedékite skrudinimo groteliu ,, WEBER CRAFTED" ant degaus pavirsiaus, stiklo ar
kitokio pavirsiaus, kurij gali paZeisti karstis.

Nesilaikant $iu ISPEJIMU ir ATSARGUMO teiginiu gali biiti sunkiai suzaloti Zmonés arba kilti gaisras ar

sprogimas, dél kurio gali buti sugadintas turtas.

Utilizacao e cuidados

e Limpar apés cada utilizacao.

e Nao mergulhe em &gua. A pedra para pizza nao pode ser lavada a maquina.

« E recomendado lavar & mao, usando um detergente suave e uma escova ou esponja de nylon nio abrasiva.
e Secar bem antes de armazenar.

e Siga as instrucoes do Guia do Proprietario do Grelhador Weber® para instalar o grelhador e cozinhar
directamente na grelha (A).

» GRELHADORES A GAS: Quando o grelhador atinge 204 °C (400 °F)., ajuste o calor para médio-alto e
posicione a pedra para pizza com o suporte de transporte na grelha Gourmet BBQ System™ (B).

o GRELHADORES A CARVAO: Distribua uniformemente 75 pedacos de carvao na grelha a carvio quando
estiverem em brasa e a superficie j& apresentar alguma cinza. Depois, posicione a pedra para pizza com o
suporte de transporte na grelha Gourmet BBQ System™ (B).

¢ Nos grelhadores a gas, nao ligue o queimador para selar com a pedra.
e Feche a tampa e pré-aqueca a pedra para pizza no grelhador durante 10 minutos.

e Coloque a pizza na pedra, feche a tampa e deixe cozer até atingir o ponto desejado; va verificando
periodicamente (C).

¢ Quando estiver pronta, passe a pizza da pedra para uma tdbua de corte resistente ao calor utilizando uma
espatula, uma pinca ou uma pa para pizza (D).

¢ Deixe o grelhador arrefecer completamente; seguidamente, retire a pedra para pizza com o suporte de
transporte e limpe-a.

Se tiver qualquer duvida, contacte o Representante do Apoio ao Cliente da sua area, utilizando as
informacdes de contacto na nossa pagina web. Aceda a www.weber.com.
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BEZPIECZENSTWO

Nalezy postepowa¢ zgodnie ze wszystkimi OSTRZEZENIAMI | ZASADAMI OSTROZNOSCI zamieszczonymi w

podreczniku uzytkownika grilla marki WEBER.

A OSTRZEZENIE: Podczas obstugi goracych akcesoriéw nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne na wysoka
temperature (zgodne z norma EN 407, zapewniajace ochrone przed cieptem kontaktowym na poziomie
2 lub wyzszym).

A\ OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszcza¢ akcesorium marki WEBER CRAFTED na palniku bocznym.

A OSTRZEZENIE: Nigdy nie nalezy zanurza¢ goracego akcesorium marki WEBER CRAFTED w wodzie.
Gwattowna zmiana temperatury moze spowodowac¢ uszkodzenie akcesorium.

A OSTROZNIE: Nie nalezy umieszcza¢ goracego akcesorium marki WEBER CRAFTED na tatwopalnych
powierzchniach, szkle oraz powierzchniach, ktore moga ulec uszkodzeniu pod wptywem wysokiej
temperatury.

Zignorowanie OSTRZEZEN i ZASAD 0STROZNOSCI moze prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata lub

$mierci badz spowodowac pozar lub wybuch skutkujace zniszczeniem mienia.

Uzywanie i konserwacja

¢ Po kazdym uzyciu akcesorium nalezy wyczyscic.

¢ Nie nalezy go namacza¢ ani zanurza¢ w wodzie. Kamienia do pieczenia pizzy nie mozna my¢ w zmywarce.

o Akcesorium nalezy myc¢ reczne przy uzyciu tagodnego detergentu oraz miekkiej nylonowej szczoteczki lub
gabki.

e Przed umieszczeniem w miejscu przechowywania akcesorium nalezy doktadnie osuszy¢.

¢ Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja obstugi grilla firmy Weber®, aby przygotowacd grill do

bezposredniego grillowania (A).

¢ GRILLE GAZOWE Gdy grill osiagnie temperature 204°C (400°F)., nalezy ustawi¢ $rednio wysoka
temperature i umiesci¢ kamien do pieczenia pizzy wraz ze stelazem na ruszcie do gotowania Gourmet BBQ
System™ (B).

¢ GRILLE WEGLOWE Nalezy réwnomiernie roztozy¢ 75 zarzacych sie wegli z jasna warstwa zewnetrzna
popiotu na ruszcie weglowym. Nastepnie nalezy umiescic¢ kamien do pieczenia pizzy wraz ze stelazem na
ruszcie do gotowania Gourmet BBQ System™ (B).

¢ Podczas pieczenia na grillu gazowym nie wtaczaj palnika do opiekania.

¢ Nalezy zamknac wieko i przez 10 minut wstepnie rozgrzewac kamien do pieczenia pizzy na grillu.

¢ Nalezy umiescic¢ pizze na kamieniu, zamkna¢ wieko i piec do momentu osiagniecia zadanego stopnia
upieczenia, sprawdzajac regularnie (C).

¢ Gdy pizza bedzie gotowa, nalezy ja przenies¢ z kamienia na odporna na ciepto deske do krojenia przy uzyciu
topatki do pizzy, szczypcéw lub topatki kuchennej (D).

¢ Nalezy poczekac az grill zupetnie ostygnie, a nastepnie zdjac pizze wraz ze stelazem i wyczyscic.

W razie pytan prosimy o kontakt z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w danym regionie, korzystajac
z danych kontaktowych podanych na naszej stronie internetowej. Zaloguj sie na stronie www.weber.com.
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BE30MACHOCTb

Cobniopaite Bce ykasaHus ¢ nometkamu MPEAYNPEXXAEHUE n OCTOPO)KHO, npeacTtaBneHHbie B

pykoBoacTBe Bnagenbua rpuns WEBER.

A NPEAYNPEXXAEHUE! Bo BpeMsi 3KcrlyaTauum ropsuero akceccyapa Heob6xogmmo Bcerga HageBaTb
>Kaponpou4Hble pyKaBuLbl UK NepuyaTku Ans rpuns (cooTBeTcTBylOWMe cTaHpapTy EN 407 «3awura ot
KOHTaKTHOrO >Kapa, YpoBeHb 2 UM Bbiwe> ).

A NPEAYNPEXAEHUE! He ucnonb3syinte akceccyap WEBER CRAFTED Ha 60KoBo# KoHdopKe.

A NPEAYNPEXXAEHUE! Hu B KoeM cnyyae He norpykante He ocTbiBIMM akceccyap WEBER CRAFTED B
Boply. Pe3koe nsmeHeHue TeMnepaTypbl cnocobHO NpMBECTU K NOBPEXAEHUIO BalLero akceccyapa.

A OCTOPOXXHO! He cTaBbTe akceccyap WEBER CRAFTED Ha roptloumit MaTepuan, cTekno unm nbyio
APYryto NOBEPXHOCTb, KOTOPYIO MOXXHO NOBPeAUTbL HAarpeBoM.

HecobniopeHnue ykasanuin c nometkoin MPEAYNPEXXOAEHUE n OCTOPOXXHO MoXkeT cTaTb NPUYUHON

TAXKeNbIX TPaBM, NoOXKapa Wjiu B3pbiBa U NPUBECTU K MOBPEXKAEHMUIO UMYLLECTBA.

WUcnonb3oBaHue u yxop

o QunuaiiTe Nocne KaXxaoro NCNob30BaHus.

¢ He 3amMauvBaiiTe 1 He norpyaiite B Bogy. KaMeHb Ans BbiNekaHUa NULLbI He NpeAHa3HayeH 419 MbITbA B
nocyfoMOeyHo MaLluHe.

¢ PekoMeHpayeTCs MbITb BPy4HYt0 Heabpa3nBHON HEMIOHOBOW LLETKOW unu rybkoi ¢ ncnonb3oBaHnem
MSFKOro MooLL,ero cpefcTsa.

o [epepn xpaHeHWeM TLATENbHO NpocyLWunTe.

e YT06bI NOArOTOBUTL FPWITb A4S COBCTBEHHO FOTOBKU, BLIMOIHWTE YKa3aHWs, NPUBEAEHHbIE B PYKOBOACTBE
ans nonb3osatens rpuns Weber® (A).

¢ TA30BbIE MPUJIN: Koraa B rpune ycraHosuTes Temnepatypa 204 °C (400 °F)., otperynupyiiTe ee fo cpegHe-
BbICOKOI0 YPOBHSI 11 YCTAHOBMTE C MOMOLLbI0 CETKM KaMeHb AJ1s BbINEKaHWs NULLbl Ha peLweTky Ans rpunen
Gourmet BBQ System™ (B).

¢ YI'OJIbHbIE TPUJIU: MonoxuTe B oroHb 75 yrnen, nocne Toro, Kak Ha yrnsx NosBUTCS pbixnas 3o0na,
pacnpegenuTe Ux Ha peleTke Aas yrneit. C noMoLLbio ceTku NocTaBbTe KaMeHb ANA BbiNekaHUs nuLLbl Ha
peweTky ans rpuneit Gourmet BBQ System™ (B).

* Ha razoBbix rpuisx He BKto4aiTe KOHPoOpKy Sear Zone npu yCTaHOBIEHHOM KaMHe.
® 3aKpoiTe KpbILWKY 1 0CTaBbTe KaMeHb B rpue Ha 10 MUHYT Ana nporpeBaHus.

o [MonoxuTe NULLY Ha KaMeHb, 3aKPOiTe KPbILLKY 1 FrOTOBbTE A0 XKelaeMOoi CTeneHn roTOBHOCTH,
nepuoaunyecku nposepss coctosHue boaa (C).

e Korga nuuua 6ynet rotoBa, nepesioxkmTe ee ¢ NoMOLLbo KyJIMHAPHOM N0NaTKu, WWNLOB WM CneuuanbHoi
fl0MaTKM ANS NULLUBL Ha XKapoynopHyto pasaenodryio gocky (D).

o [loxamTech MOSHOTO OXNaXXAEHWUS TPUAS, LOCTAHbTE C MOMOLLLIO CETKU KaMeHb /15l BbINEeKaHWs MuyLbl 1
o4nUCTUTE €ro.

Ecnu y Bac umetotcs kakme-nubo Bonpochkl, o6paTutech K npeacTaBuTento otaena paborbl ¢ KNIMEHTaMu B
BaweM pernmoHe. KoHTakTHas uHpopmaLmsa npeacTaBneHa Ha HaleM Be6-caiTte. BoliguTe B CBOIO yYeTHYIO
3anucb Ha Beb-caiiTe www.weber.com.
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BEZPECNOST

Prettéte si véechna VAROVANI a VYSTRAHY, které najdete v pFiruéce uZivatele grilu WEBER.

A VAROVANI: PFi praci s rozpalenym prisluSenstvim vzdy pouZivejte Zaruvzdorné rukavice nebo chiiapky
(které spliuji normu EN 407, stupefi Zaruvzdornosti 2 nebo vyssi).

A VAROVANI: NepouZivejte prislusenstvi znacky WEBER CRAFTED na postrannim hofaku.

A VAROVANI: PFislusenstvi znacky WEBER CRAFTED nikdy nedavejte do vody, dokud je jesté horké. U
tohoto prislusenstvi hrozi nebezpeci jeho poskozeni tepelnym Sokem.

A VYSTRAHA: Nikdy prisludenstvi znatky WEBER CRAFTED nepokladejte na hoflavy povrch, sklo, nebo na
povrchy, které mohou byt poskozeny Zarem.

Pokud se nebudete Fidit témito VAROVANIMI a VYSTRAHAMI, miiZete si zplisobit vazna zranéni.

Neuposlechnuti také mliZe mit za nasledek vznik pozaru ¢&i vybuchu, které mohou vést ke Skodam na

majetku.

Pouziti a péce

¢ Po kazdém pouziti vycistéte.

e Nenamacejte ani neponorujte do vody. Kdmen na pizzu nelze myt v mycce nadobi.

¢ Doporucujeme umyvat ru¢né Setrnym cisticim prostfedkem a neabrazivnim nylonovym kartackem nebo
houbickou.

o Pfed uskladnénim pFislugenstvi dikladné osuste.

¢ Dodrzujte pokyny v navodu k pouziti grilu Weber® pro nastaveni grilu pro primé grilovani (A).
« PLYNOVE GRILY: Jakmile gril dosahne teploty 204 °C (400 °F)., nastavte teplotu na stfedni az vysoky stupefi
a kadmen na pizzu s prenosnym drzakem poloZte na pecici rost v grilu Gourmet BBQ System™ (B).

 GRILY NA DREVENE UHLI: 75 kusti uhli po jejich zapaleni a rozhofeni rovnomérné rozlozte na roétu na
drevéné uhli. Pak kdmen na pizzu s pfenosnym drzakem poloZte na pecici rost v grilu Gourmet BBQ
System™ (B).

¢ Na plynovych grilech nezapinejte horak Sear Burner.
e Zavrete viko a kdmen na pizzu nechejte zahrivat 10 minut.
e Pizzu poloZte na kdmen, zavrete viko a pecte, dokud jidlo nebude hotové. Pravidelné kontrolujte (C).

e Upecenou pizzu na lopatce, pomoci klesti nebo lopaty na pizzu preneste z kamene na Zaruvzdornou
desku (D).

¢ Pockejte, dokud gril zcela nevychladne, a pak kdmen na pizzu vyjméte pomoci drzaku a oCistéte jej.

Pokud mate jakékoliv dotazy, obratte se na pracovniky zakaznického servisu pro svou oblast pomoci
kontaktnich informaci, které naleznete na nasich webovych strankach. Pfrihlaste se na stranky www.
weber.com.
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BEZPECNOST

Dodrziavajte véetky oznamenia oznac¢ené ako VAROVANIE a UPOZORNENIE, ktoré st uvedené v navode na

pouzivanie grilov WEBER.

A\ VAROVANIE: Pri obsluhe horuceho prisluSenstva vZdy pouzite Ziaruvzdorné grilovacie rukavice alebo
chinapky (v stilade s normou EN 407, Hodnotenie Grovne kontaktného tepla 2 alebo viac).

/A VAROVANIE: Prislusenstvo WEBER CRAFTED nepouzivajte na boénom horaku.

A\ VAROVANIE: Ked'je prislusenstvo WEBER CRAFTED horuce, neponarajte ho do vody. Teplotny Sok méze
sposobit poskodenie prislusenstva.

/A UPOZORNENIE: Prislusenstvo WEBER CRAFTED nenechavajte na horlavom povrchu, skle alebo na
ploche, ktora by sa mohla vplyvom tepla poskodit.

Nedodrzanie tychto oznameni oznacenych ako VAROVANIE a UPOZORNENIE mézZe viest k vaZznym

zraneniam alebo méze sposobit poZiar alebo vybuch, a tym poskodenie majetku.

PouZzitie a starostlivost

¢ Po kazdom pouziti ho vydistite.

¢ Nenamacajte ho ani ho neponarajte do vody. Pizza kamen nie je vhodny do umyvacky riadu.

e Rucné umyvanie s jemnym Cistiacim prostriedkom a neabrazivnou nylonovou kefkou alebo $pongiou.
¢ Pred uskladnenim produkt vysuste.

¢ Postupujte podla pokynov v ndvode na obsluhu vasho grilu Weber®, aby ste nastavili vas gril na priame
grilovanie (A).

 PLYNOVE GRILY: Ked gril dosiahne teplotu 204 °C (400 °F)., nastavte vyhrievanie na stredny stupef a
umiestnite pizza kamef pomocou prenosného stojana na varny rost Gourmet BBQ System™ (B).

P gassgriller ma Sear-brenneren ikke slas pa nar steinen brukes.

o GRILY NA DREVENE UHLIE: Rovnomerne rozlozte 75 uhlikov na uhlikovy rost, ked'sa rozzeravia a su jemne
pokryté popolom. Potom umiestnite pizza kamen pomocou prenosného stojana na varny rost Gourmet BBQ
System™ (B).

¢ Na plynovych griloch nezapinajte opekaci horédk s kamenom.

¢ PoloZte pizzu na kamen, zatvorte veko a varte az do zZelaného stupna uvarenia, pricom proces pravidelne
kontrolujte (C).

¢ Po dovareni preneste pizzu z kamena na tepluvzdornu dosku na krajanie pomocou lopatky alebo podavaca
pizze (D).

¢ Pockajte, pokym gril Uplne nevychladne, potom pizza kamen odstrante pomocou prenosného stojana a
vyCistite ho.

Ak mate otazky, kontaktujte zakaznicke oddelenie autorizovaného servisu vo svojom okoli pomocou
kontaktnych informacii na nasich webovych strankach. Prihlaste sa na stranke www.weber.com.
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BIZTONSAG

Tartsa be a WEBER Grill késziilék Gtmutatéja FIGYELMEZTETES és VIGYAZAT részében foglalt dsszes

utasitast.

A FIGYELMEZTETES: Forré tartozék kezelése soran mindig hasznaljon h3allé grillkesztyiit vagy
fogokesztyiit (amely megfelel az EN 407 szabvanynak, kontakthével szembeni ellenallasanak védelmi
szintje pedig 2-es vagy afeletti).

A FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon WEBER CRAFTED-tartozékot az oldalégén.

A FIGYELMEZTETES: Soha ne tegye vizhe a WEBER CRAFTED-tartozékot, amikor az meleg. Az ekkor
keletkezo hosokk karosithatja a tartozékot.

A VIGYAZAT: Ne helyezzen WEBER CRAFTED-tartozékot éghetd feliiletre, iivegre vagy olyan feliiletre,
amely h6 hatasara karosodhat.

A FIGYELMEZTETES és VIGYAZAT részben foglalt utasitasok figyelmen kiviil hagyasa sulyos személyi

sériiléshez vezethet, illetve tiizet vagy robbanast okozhat, amelynek anyagi kar lehet a kévetkezménye.

Hasznalat és apolas
e Minden hasznalat utan tisztitsa meg.

e Ne 4ztassa és ne meritse vizbe. A Bevonatos siit6k6 NEM moshaté el mosogatdgépben.
¢ Ajanljuk, hogy kézzel mossa el, nem surold hatasu nejlonkefével vagy szivaccsal és kimélg tisztitészerrel.
e Tarolas elétt alaposan szaritsa meg.

A pizzaké mosogatogépbe nem tehetd.

o A Weber® Grill hasznalati Gtmutatdjaban talalhato utasitasok szerint allitsa be a grillsiitét a kozvetlen
grillezésre (A).

o GAZOS GRILLSUTO: Amikor a grillsiits eléri a 204 °C (400 °F).-ot, akkor allitsa a hét kézepesen erdsre, és
tegye a pizzakovet az allvannyal a Gourmet BBQ System™ f6zéracsaba (B).

o FASZENES GRILLSUTO: Egyenletesen oszlasson el 75 szenet a faszén-racson, amint égnek és finom hamu
bevonatuk van. Ezutan helyezze a pizzakovet a racsaval a Gourmet BBQ System™ f6z6racsaba (B).

e Gazgrilleken ne kapcsolja be a pirito gazégét, ha a ké a helyén van.
e Tegye ra a fedelet, és melegitse eld a pizzakdvet a grillsitében 10 percig.
e Tegye a pizzat a kére, tegye ra a fedelet és siisse a kivant szint(ire, rendszeresen ellenérizve (C).

o Amikor készen van, spatulat, csipeszt vagy pizzalapatot hasznalva tegye at a pizzat a kérél héallé
vagddeszkara (D).

e Varjon, amig a grillsiité teljesen le nem hil, majd vegye ki a pizzakdvet a raccsal, és tisztitsa meg.
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SIGURANTA

Respectati toate notificarile de AVERTIZARE si ATENTIE din Ghidul de utilizare a gratarului WEBER.

A\ AVERTIZARE: Cand Llucrati cu un accesoriu fierbinte, purtati intotdeauna manusi cu un deget pentru
gratar sau manusi rezistente la caldura (conforme EN 407, nivel de performanta 2 sau superior la
cildura de contact).

A\ AVERTIZARE: Nu folositi accesoriul WEBER CRAFTED pe arzatorul lateral.

A\ AVERTIZARE: Nu imersati niciodata accesoriul WEBER CRAFTED in apa cand este fierbinte. Socul
termic poate cauza deteriorarea accesoriului.

/\ ATENTIE: Nu asezati accesoriul WEBER CRAFTED pe o suprafatd combustibila, sticld sau o suprafata
care poate fi deteriorata de caldura.

Nerespectarea acestor notificari de AVERTIZARE si ATENTIE poate cauza accidentari grave sau poate
provoca incendii sau explozii cauzatoare de daune materiale.

Utilizare si intretinere

e Curatati dupa fiecare utilizare.

¢ Nu lasati la Tnmuiat si nu scufundati in apa. Piatra pentru pizza nu poate fi spalata in sigurantd in masina
de spalat vase.

e Se recomanda spalarea manuala folosind un detergent neutru cu o perie din nylon sau un burete
neabraziv.

e Uscati bine Tnainte de depozitare.

¢ Respectati instructiunile din Ghidul de utilizare al gratarului Weber® pentru a-l instala pentru preparare
directa pe gratar (A).

» GRATARE PE GAZ: Dup3 ce gratarul atinge temperatura de 204 °C (400 °F)., reglati nivelul de caldura
la mediu-ridicat si asezati piatra pentru pizza si raftul de sustinere in gratarul de gatit Gourmet BBQ
System™ (B).

o GRATARE PE CARBUNI: Distribuiti uniform 75 de carbuni in gratarul pe carbuni dupa ce acestia se aprind
si se formeaza un strat subtire de jar. Dupa aceea, asezati piatra pentru pizza si raftul de sustinere in
gratarul de gatit Gourmet BBQ System™ (B).

e La gratarele cu gaz, nu porniti arzatorul de rumenire cu piatra.

« Inchideti capacul si preincilziti piatra pentru pizza in gratar timp de 10 minute.

» Asezati pizza pe piatra, inchideti capacul si coaceti cat doriti, verificind-o periodic (C).

e Atunci cand pizza este gata, transferati-o de pe piatrd pe un tocator termorezistent cu o spatuld, un cleste
sau o paletd pentru pizza (D).

¢ Asteptati pdna cand gratarul se raceste complet, apoi scoateti piatra pentru pizza si raftul de sustinere si
curatati-le.

Daca aveti intrebari, contactati reprezentantul serviciului pentru clienti din zona dvs., folosind datele de
contact de pe site-ul nostru. Accesati www.weber.com.
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VARNOST

Upostevajte vse navedbe OPOZORILO in POZOR v svojem uporabniskem priroc¢niku za peko na Zaru

WEBER.

/A OPOZORILO: Pri delu z vroé¢im dodatkom si vedno nadenite rokavice za Zar, odporne proti vro¢ini (in
skladne s standardom EN 407, stopnja prenosa vrocine 2 ali ve¢).

/A OPOZORILO: Dodatka WEBER CRAFTED ne uporabljajte na stranskem gorilniku.

/A OPOZORILO: Ko je vro¢, dodatka WEBER CRAFTED ne potapljajte v vodo. Toplotni Sok ga lahko
poskoduje.

/A POZOR: Dodatka WEBER CRAFTED ne postavljajte na vnetljivo povrsino, steklo ali povrsino, Ki jo lahko
poskoduje vrocina.

Zaradi neupostevanja navedb POZOR in OPOZORILO se lahko resno telesno poskodujete ali povzrocite

pozar oziroma eksplozijo ter poskodujete premozenje.

Uporaba in nega

e Ocistite ga po vsaki uporabi.

¢ Ne namakajte ali potapljajte ga v vodo. Kamen za peko pic ni namenjen za pranje v pralnem storju.
e Priporocljivo je rocno pranje z blagim detergentom in neabrazivno krtaco ali gobico iz najlona.

¢ Pred shranjevanjem izdelek temeljito posusite.

« Sledite navodilom v priro¢niku za zar Weber® Grill, da namestite vas Zar za neposredno peko (A).
* PLINSKI ZARI: Ko se 7ar segreje na 204 °C (400 °F)., nastavite toploto na srednje-visoko stopnjo in
namestite kamen za peko pic s kles¢ami za noenje v reetke za kuhanje Gourmet BBQ System™ (B).

o ZARI NA OGLJE: Enakomerno porazdelite 75 kosov oglja po reSetkah za oglje, ko ti Zarijo in so rahlo obdani
s pepelom. Nato namestite kamen za peko pic z uporabo Skarij za noSenje v resetke za kuhanje Gourmet
BBQ System™ (B).

e Pri plinskih Zarih pri kamnu ne vklopite gorilnika za resetko.
e Zaprite pokrov in 10 minut segrevajte kamen za pice v Zaru.

¢ Namestite kamen za peko pic, zaprite pokrov in pecite do Zelene stopnje, ter obcasno preverjajte vzhajanje
testa (C).

¢ Ko je pripravljena, prenesite pico s kamna na rezalno plosco, ki je odporna na topoloto, z uporabo lopatice,
kle&¢ ali lopatice za pice (D).

¢ Pocakajte, da se Zar v celoti ohladi, nato odstranite kamen za peko pic s pomocjo kles¢ za nosSenje in ga
ocistite.

Za vsa vprasanja se obrnite na predstavnika za pomoc strankam na svojem obmocju prek podatkov za stik

na nasem spletnem mestu. Obis¢ite www.weber.com.
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SIGURNOST

PridrZavajte se svih napomena o UPOZORENJIMA i OPREZU navedenima u korisnickom prirucniku za

rostilj tvrtke WEBER.

A\ UPOZORENJE: Uvijek nosite zastitne rukavice za rostiljanje otporne na toplinu (u skladu s normom
EN 407, razina otpornosti na dodirnu toplinu 2 ili viSe) prilikom rukovanja vruc¢im priborom.

A UPOZORENJE: Nemojte koristiti WEBER CRAFTED dodatni pribor na boénom plameniku.

A UPOZORENJE: Nikada nemojte uroniti svoj WEBER CRAFTED dodatni pribor u vodu dok je jos vruc.
Toplinski Sok moze ostetiti vas pribor.

A\ OPREZ: Nemojte stavljati svoj WEBER CRAFTED dodatni pribor na zapaljivu povrsinu, staklo ili povrsinu
koja se moZe ostetiti toplinom.

NepridrZavanje ovih napomena o UPOZORENJIMA i OPREZU moZe dovesti do ozbiljnih ozljeda ili smrti, ili

pak pozara ili eksplozije te uzrokovati materijalnu stetu.

Upotreba i odrZavanje

¢ Ocistite nakon svake upotrebe.

¢ Nemojte namakati ili uranjati u vodu. Kamen za pizzu nije primjeren za pranje u perilici suda.

¢ Preporucuje se rucno pranje blagim deterdZzentom s neabrazivnom najlonskom cetkom ili spuzvom.
¢ Dobro osusite prije pohranjivanja.

e Postavite rostilj za izravnu pripremu hrane na zaru (A). prema uputama iz Priru¢nika za vlasnika rostilja
Weber®.

 PLINSKI ROSTILJI: Kad rostilj dosegne 204 °C (400 °F)., namjestite grijanje na srednje jako i stavite kamen
za pizzu sa stalkom za noSenje na reSetku za kuhanje Gourmet BBQ System™ (B).

« ROSTILJI NA UGLJEN: Ravnomjerno raspodijelite 75 komada ugljena po resetki na ugljen kad se upale i
lagano se prekriju pepelom. Zatim stavite kamen za pizzu sa stalkom za noSenje na resetku za kuhanje
Gourmet BBQ System™ (B).

¢ Na plinskim rostiljima nemojte ukljucivati plamenik za przenje s kamenom.
e Zatvorite poklopac i 10 minuta pripremno grijte kamen za pizzu na rostilju.

e Stavite pizzu na kamen, zatvorite poklopac i pecite dok se ne ispece po vasoj zelji, a pritom redovno
provjeravajte (C).

o Kad pizza bude spremna, premjestite je s kamena na ploCu za rezanje otpornu na visoke temperature
pomocu obicne lopatice, lopatice za pizzu ili klijesta (D).

¢ Pricekajte dok se rostilj potpuno ne ohladi, a zatim uklonite kamen za pizzu sa stalkom za noSenje i oCistite
ih.

Ako imate pitanja, obratite se predstavniku sluzbe za korisnike u svom podrucju putem informacija za

kontakt dostupnih na nasoj internetskoj stranici. Prijavite se na www.weber.com.
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OHUTUS

Jargige koiki WEBERI grilli kasutusjuhendis toodud ohutusjuhiseid margistusega HOIATUS ja

ETTEVAATUST.

A\ HOIATUS: Kandke kuuma seadme kasutamise ajal alati kuumakindlaid grillimislappe voi -kindaid
(kooskolas standardi EN 407 kohase kontaktkuumuse tasemega 2 voi korgemaga).

A HOIATUS: Arge kasutage WEBER CRAFTEDi tarvikut kiilgpdletil.

A HOIATUS: Arge kunagi asetage kuuma WEBER CRAFTEDi tarvikut vette. Termiline $okk voib teie
tarvikut kahjustada.

A\ ETTEVAATUST: Arge asetage oma WEBER CRAFTEDi tarvikut siittivale pinnale, klaasile ega kuumust
mittetaluvale pinnale.

Kui ignoreerite marksonadega HOIATUS ja ETTEVAATUST tdhistatud lauseid, voivad tulemusteks olla

tosised kehavigastused voi pohjustada tulekahju voi plahvatuse, tekitades varalist kahju.

Kasutamine ja hooldus

¢ Puhastage parast iga kasutuskorda.

« Arge leotage ega kastke vette. Pizzakivi ei ole méeldud ndudepesumasinas pesemiseks.

¢ Soovitatav on kasutada pehmet pesuvahendit koos mitteabrasiivse nailonharja voi kdsnaga.
¢ Enne hoiustamist kuivatage pohjalikult.

o Grilli ettevalmistamiseks vahetuks grillimiseks jargige Weber®-i grilli kasutusjuhendit (A).
e GAASIGRILL: Kui grilli temperatuur saavutab 204 °C (400 °F)., reguleerige kuumus keskmiselt kdrgeks ja
asetage pizzakivi koos tosterestiga kiipsetusvarele Gourmet BBQ System™ (B).

« SOEGRILL: Jaotage 75 séetiikki iihtlasele soerestile, kui need on siittinud ja muutunud kergelt tuhaseks.
Seejarel asetage pizzakivi koos tdsterestiga kiipsetusvorele Gourmet BBQ System™ (B).

¢ Gaasigrillidel arge kivi kasutades liilitage pruunistamispdletit sisse.

¢ Sulgege kaas ja eelkuumutage pizzakivi grillis 10 minutit.

» Asetage pizza kivile, sulgege kaas ja kiipsetage soovitud valmidusastmeni, aeg-ajalt kontrollides (C).

» Kandke valminud pizza kivilt kuumuskindlale (Gikelauale, kasutades panni- vdi pizzalabidat véi tange (D).
¢ Oodake grilli taieliku jahtumiseni ja eemaldage siis pizzakivi koos tosterestiga ja puhastage.

Kui teil on mistahes kiisimusi, votke lihendust oma piirkonna klienditeeninduse esindajaga, kasutades
meie veebilehel toodud kontaktandmeid. Logige sisse www.weber.com.
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DROSIBA

levérojiet visus ar vardiem BRIDINAJUMS un UZMANIBU apzimétos pazinojumus WEBER grila lietotaja

rokasgramata.

A\ BRIDINAJUMS! Rikojoties ar karstu piederumu, vienmér valkajiet karstumizturigus grilésanas cimdus
vai aizsargcimdus (kas atbilst vismaz 2. karstumizturibas limenim atbilstosi standartam EN 407).

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet WEBER CRAFTED piederumu ka sanu degli.

A BRIDINAJUMS! Nekada gadijuma neiegremdéjiet karstu WEBER CRAFTED piederumu dden.
Termosoks var izraisit piederuma bojajumus.

A\ IEVEROT PIESARDZIBU! Nenovietojiet WEBER CRAFTED piederumu uz viegli uzliesmojosas virsmas,
stikla vai virsmas, ko var sabojat karstums.

So ar vardiem BRIDINAJUMS un UZMANIBU apziméto pazinojumu neievéro$ana var izraisit smagus

miesas bojajumus vai ari ugunsgréku vai spradzienu, kas rada ipasuma bojajumus.

Lietosana un apkope

e Oynaiite noce KaXAoro NCMNosib30BaHMUA.

¢ He 3aMaunBaiTe v He norpyxaiTe B Bogy. Picas akmens plate nav paredzéta mazgasanai trauku
mazgajamaja masina.

¢ PekoMeHayeTCs MbITb BPYYHYt0 Heabpa3nBHON HEMOHOBON LWETKOW UK rybKoi ¢ MCnoib30BaHUEM MSITKOTo
MOIOLLLero cpeacTBa.

o [lepep xpaHeHWeM TLaTeIbHO NpocyLwuTe.

e Sekojot noradijumiem Weber® Grill ipasnieka rokasgramata, sagatavojiet savu grilu tieSajai grilésanai (A).
e GAZES GRILI: P&c tam, kad grils sasniedz 204 °C (400 °F)., pielagojiet temperatdru uz vid&ji augstu un
novietojiet picas akmens plati ar parnésajamo statni uz Gourmet BBQ System™ cepSanas restém (B).

o KOKOGLU GRILI: Vienmeérigi sadaliet 75 ogles uz kokoglu restém, péc tam kad tas ir aizdegusas un ir ar
nelielu pelnu parklajumu. Péc tam novietojiet picas akmens plati ar parnésajamo statni uz Gourmet BBQ
System™ cep$anas restém (B).

¢ Dujinése kepsninése nejjunkite kepimo degiklio su akmeniu.
o Aizveriet vaku un 10 mindtes uzkarsejiet picas akmens plati grila.

¢ Novietojiet picu uz akmens plates, aizveriet vaku un cepiet lidz iegita vélama gataviba, regulari parbaudot
(cl.

¢ Kad ta gatava, parvietot picu no akmens plates uz karstumizturiga virtuves délisa, izmantojot lapstinu,
stangas vai picas lapstu (D).

¢ Nogaidiet, kamér grils pilniba atdziest, tad iznemiet picas akmens plati ar parnésajamo statni un notiriet.

Ja jums ir kadi jautajumi, sazinieties ar vietejo klientu servisa parstavi, izmantojot musu vietné atrodamo
kontaktinformaciju. Piesakieties vietneé www.weber.com.
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SAUGA

Laikykités visu ,WEBER" kepsninés savininko vadove pateikty ISPEJIMU ir ATSARGUMO nurodymu.

A ISPEJIMAS. Dirbdami su karstu priedu visada mivékite karsciui atsparias grilio pirstines arba pirstines
(atitinkancias standarta EN 407, 2 ar aukstesnio lygio kontaktinio karscio klase).

A ISPEJIMAS. Nenaudokite ,, WEBER CRAFTED" priedo ant $oninio degiklio.

A ISPEJIMAS. Niekada nenardinkite karsto ,WEBER CRAFTED" priedo j vandenj. Dél Siluminio smigio
gali bati paZeistas jusu priedas.

A PERSPEJIMAS. Nedékite skrudinimo groteliu ,,WEBER CRAFTED" ant degaus pavirsiaus, stiklo ar
kitokio pavirsiaus, kurij gali paZeisti karstis.

Nesilaikant $iu ISPEJIMU ir ATSARGUMO teiginiu gali biiti sunkiai suzaloti Zmonés arba kilti gaisras ar

sprogimas, dél kurio gali buti sugadintas turtas.

Naudojimas ir prieziiira

¢ Po kiekvieno naudojimo isvalykite.

o Nemirkykite ir nemerkite j vandenj. Picos akmens negalima plauti indaplovéje.

¢ Rekomenduojama plauti rankomis naudojant Svelny ploviklj su neabrazyviniu nailoniniu Sepetéliu arba
kempine.

e Pries laikydami kruopsciai iSdzZiovinkite.

e Jei norite nustatyti keptuva kepti tiesiogiai [A)., vadovaukités keptuvo ,Weber”® savininko vadove
pateiktomis instrukcijomis.

¢ DUJINIAI KEPTUVAI Kai keptuve pasiekiama 204 °C (400 °F). temperatdra, nustatykite vidutiniskai didele
kaitra ir padékite picos akmenj su nesti skirtu rémeliu ant ,Gourmet BBQ System"™ kepimo groteliu (B).

« MEDZI0 ANGLIU KEPTUVAI Tolygiai paskirstykite 75 jsidegusias ir Siek tiek pelenais pasidengusias
anglis ant medzio angliu groteliu. Tada padékite picos akmenj su nesti skirtu rémeliu ant ,,Gourmet BBQ
System"™ kepimo groteliy (B).

¢ Dujinése kepsninése nejjunkite kepimo degiklio su akmeniu.
o Uzdékite dangtj ir kaitinkite picos akmenj keptuve 10 minuciu.
» Padékite pica ant akmens, uzdenkite dangéiu ir kepkite kiek pageidaujate; kartkartémis patikrinkite (C).

¢ Naudodamiesi mentele, Znyplémis ar picos lopetéle iSkepusia pica perkelkite nuo akmens ant karsciui
atsparios pjaustymo lentelés (D).

¢ Palaukite, kol keptuvas visiskai atvés, tada iSimkite picos akmenj su nesti skirtu remeliu ir nuvalykite.

Jei turite klausimu, kreipkités j savo regiono klientu aptarnavimo atstova, naudodamiesi musu svetainéje
pateikta kontaktine informacija. Prisijunkite www.weber.com.
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